Wines

Wine by the glass:

For those seeking a restrained drink to accompany their meal, Campanile offers a selection

of fine wines served by the glass. Choose your preferred tipple.

Wines

Local Céte du Tarn wine by the jug (red, rosé, white)

Wine of the month: Wine by the glass (14 cl)
Please see the board 260€
Red wines Wine by the glass (14 cl)

Chateau de Pic )
- Appellation 14 Cotes de Bordeaux Controlée

Chateau Le Mayne 330€
- Appellation Bordeaux Supérieur Controlée

Chateau La Madroniere 3,90 €
- Appellation Haut-Médoc Contrélée

Mouton Cadet Baron Philippe de Rothschild 410¢€

- Appellation Bordeaux Controlée
Bourgogne Pinot Noir Réserve Vieilles Vignes Pierre André
- Appellation Bourgogne Contrélée

Chateau de Lastours Cuvée Arnaud de Berre 360€
- Appellation Corbieres Controlée
Les Grandes Bories 290 €

- Appellation Cétes du Rhéne Controlée

Combe aux Jacques Louis Jadot

- Appellation Beaujolais Villages Controlée

Saumur Val de Loire

- Appellation Saumur Controlée

Rosé wines

La Cuvée des Arts

Appellation Coteaux d'Aix-en-Provence Controlée

Domaine du Saint Esprit 330€
Appellation Cotes de Provence Controlée

White wines

Chateau La Lézardiere

Appellation Bordeaux Blanc Controlée

Chéteau La Noé 3,10€
Appellation Muscadet Sevre-et-Maine Controlée

Beers 15¢ 25l 28 cl

Heineken Pression 2,90 € 360€

Picon biére (Picon 3 cl - Beer 25 cl Heineken) 420€

Affligem

Edelweiss

Pelforth Brune

Desperados

Amstel Free (alcohol-free beer)

Mineral waters 33l

Vittel
San Pellegrino
Eau de Perrier

Perrier 330€
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TOO MUCH ACLCOHOL IS DANGEROUS FOR YOUR HEALTH. DRINK IN MODERATION.
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Drinks

Before-dinner drinks
White-wine kir

Kir royal

La Garluche

Suze

Red, rosé, white Martini Italian vermouth
Porto Niepoort

Le Pineau des Charentes

Le Lillet

Champagnes

Glass of Champagne Madame de Maintenon
Bottle of Champagne Madame de Maintenon
Taittinger Brut Réserve

Taittinger Brut Réserve

Taittinger Brut Millésimé

Sodas and fruit juices

Coca-Cola / Coca-Cola Light / Coca-Cola Zéro
Sprite

Orangina

Lipton Peach Iced Tea

Pampryl fruit juices and fruit drinks

Schweppes

Hot drinks
Expresso coffee
Decaffeinated coffee
Plain or flavoured teas

Herbal infusions




A la Carte

Main dishes

Daily special
Please see the board

The classics

Beefsteak

Rib steak

Andouillette sausage AAAAA

Tomatoes, mozzarella and pesto on a hamburger bun

Your choice of omelet
Salmon steak with beurre blanc sauce and dill

Seasonal specialties
Hand-chopped beef tartare
Pork spare rib with barbecue sauce

Roast loin of lamb with tomatoes and rosemary

Swordfish with virgin olive oil, roasted lemons and tomatoes

Pappardelle pasta with shrimp and pesto
Queen scallop and mussel casserole
Cod brandade with mixed green salad

Each dish comes with:
- An appetizer or dessert buffet for just €6.50 more

«Your choice of side: French fries, green beans, thin-cut fries,

pappardelle pasta, Basmati rice, ratatouille, green salad, Provencal tomatoes

- Your choice of sauce: pepper, mustard, Béarnaise

Cheese and desserts
A.O.C. label cheese plate

With traditional bread and black cherry jam

Sorbet sundae
Frozen vanilla soufflé, orange, lemon and grapefruit
marmalade, apricot, raspberry and yogurt sorbet

Coffee or tea with mini dessert sampler

Comes with a honey-cinnamon madeleine, pot de creme custard and seasonal cupcake

Do you want to top off your meal with a hot beverage or liqueur ? Please see our selection of teas, coffees, herbal teas and liqueurs on the back of this menu.

Set menus

Gourmand menu €22
Appetizer buffet
+

Salmon steak with

beurre blanc sauce and dill

or Andouillette sausage AAAAA

or Queen scallop and mussel casserole
or Beefsteak

or Hand-chopped beef tartare

or Swordfish with virgin olive oil, roasted lemons
and tomatoes

+

Dessert buffet

or Cheese plate

Daily Menu €13.90

Daily special
+

Appetizer buffet
or Dessert buffet
or Cheese plate

Lunch Menu (1)

(served at lunch, Monday through Friday)

Steak with chips and salad + Soft white cheese
in a variety of flavours

(seasoned with herbs r, cream, warm fruit)

or Fruit salad

Buffets All you can eat buffet

Create your own varied meal with our buffets!
Give in to temptation with our selection of seasonal
appetizers and desserts for a delicious balanced meal.

Buffet special €15.70
Appetizer buffet

+

Dessert buffet

Appetizer buffet €9.50

on its own

Appetizer buffet or Dessert buffet €6.50

In addition to your main dish

Dessert buffet €7.00

on its own

Kids menu
(up to 10 years old)

Drinks are not included in the set menus. Prices include VAT and service fees. (1) Available outside seminar set menus

A la Carta -

Los Platos
El plato del dia 8,90 €
A descubrir en la pizarra

Los cldsicos

Filete de buey 12,50 €

Entrecot 1390 €

Andouillette AAAAA 10,60 €

Como una hamburguesa, mozzarella, tomates, pesto 9,50 €

Tortilla al gusto 750 €

Filete de salmdn, mantequilla blanca al eneldo 13,00 €
Los flechazos de temporada
Tartare de buey a cuchillo 13,50 €
Costillas de cerdo con salsa barbacoa 1390 €
Carré de cordero asado con tomates y romero 19,00 €
Pez espada con aceite de oliva virgen, limones y tomates confitados 13,00 €
Pappardelles de gambas y pesto 11,50 €
Cazuela de almejas y mejillones 1150€
Brandada de bacalao, mesclun de ensaladas 10,00 €

Para cada plato, le proponemos:

« El buffet de entrantes o de postres si va acompafado de un plato: + 6,50 €.

- Una guarnicion a elegir: patatas fritas, judias verdes, patatas fritas extrafinas,

pappardelles, arroz Basmati, pisto, lechuga, tomates provenzales

+ Una salsa a elegir: pimienta, mostaza, bearnesa

Los quesos y postres

Tabla de queso D.0.C 7,00€

Mermelada de cerezas negras y pan tradicional

La copa de helado 560€

Soufflé helado de vainilla, mermelada de naranja, limén

y pomelo, sorbete de albaricoque, frambuesa y yogur bulgaro

El café o té gourmand 500€

Acompariado de una magdalena de miel y canela, de un pot de creme y un cupcake de temporada

iLe qustaria finalizar su comida con una bebida caliente o un licor? Consulte nuestra seleccion de tés, cafés, infusiones y licores al dorso de esta carta.

Las Formulas

La Férmula Gourmande 22€
Bufé de entrantes

+

Filete de salmon,

mantequilla blanca al eneldo

o Andouillette AAAAA

o0 Cazuela de almejas y mejillones

o Filete de buey

o Tartare de buey a cuchillo

0 Pez espada con aceite de oliva virgen,
limones y tomates confitados

+

Bufé de postres

oTabla de queso

La Férmula del Dia 13,90 €
Plato del dia

+

Bufé de entrantes

o Bufé de postres

oTabla de queso

La Férmula Almuerzo (1) 8,50 €
(sélo al mediodia, de lunes a viernes)

Filete con patatas fritas y ensalada + Queso blanco
de distintos sabores

(alas hierbas, al azticar, a la nata, a las frutas cocinadas)

0 Macedonia de frutas

Las bebidas no estn incluidas en las Formulas. Todos nuestros precios son netos, con impuestos incluidos. (1) Men no incluido en las tarifas de reunion

Los Bufés A voluntad

Elegir nuestros bufés le permite la libertad de componer
una comida variada. Déjese tentar por nuestra seleccién
de entrantes y postres de temporada, porque placer
rima con equilibrio.

Duo de Bufés 15,70€

Bufé de entrantes
+
Bufé de postres

Bufé de entrantes 9,5 0€
solo

Bufé de entrantes o de postres 6,50 €
Acompanado de un plato

Bufé de postres 7, ,00 €
solo
Formula para los nifios 6,00 €

(hasta los 10 afos)

A la Carte —

Die Hauptgerichte
Tagesgericht 890€
Auf der Schiefertafel

Die Klassiker

Rinderscheibe 12,50 €

Entrecote 13,90 €

Kuttelwurst,Andouillette AAAAA" 10,60 €

Wie ein Hamburger, Mozzarella, Tomaten, Pesto 9,50 €

Omelette mit Zutaten nach Wunsch 750€

Lachsfilet, Buttersauce mit Dill 13,00 €
Die Highlights der Saison
Rindertatar, mit dem Messer gehackt 13,50 €
Spareribs, Barbecue-Sauce 1390 €
Gegrillter Lammriicken mit Tomaten und Rosmarin 19,00 €
Schwertfisch mit nativem Olivendl, eingelegten Zitrone und Tomaten 13,00 €
Pappardelle mit Garnelen und Pesto 11,50 €
Kamm- und Miesmuscheltopf 11,50 €
Stockfischplree, Mesclun-Salat 10,00 €

Als Ergénzung zu jedem Gericht schlagen wir Ihnen vor:

- Vor- oder Nachspeisenbuffet in Verbindung mit einem Hauptgericht: + 6,50 €.

- Beilage nach Wahl: Pommes Frites, griine Bohnen, extra diinne Pommes Frites,

Pappardelle, Basmati-Reis, Ratatouille, griiner Salat, provenzalische Tomaten

« Eine Sauce nach Wahl: Pfeffer, Senf, Bearnaise

Kase und Nachspeisen

Kdseteller (Kdsesorten mit kontrollierter Herkunftsbezeichnung A.0.C) 7,00 €

Schwarzkirschenkonfitlre und traditionelles Brot

Eisbecher 560 €

Vanilleeissoufflé, Orangen-Zitronen-Pampelmuse-Marmelade,

Sorbet aus Aprikosen, Himbeeren und cremigem Joghurt

Kaffee oder Tee fiir Leckermduler 5,00 €

Mit einer Madeleine Honig & Zimt, Sahne und einem Cup-Cake der Saison

Machten Sie Ihre Mahizeit mit einem heiBen Getrank oder einem Digestif abschlieBen? Auf der Riickseite dieser Karte finden Sie eine Auswahl an Tees, Kaffees, Krautertees und Digestif.

Menus

Feinschmecker-Menii 22 €
Vorspeisenbuffet

+

Lachsfilet, Buttersauce mit Dill

oder Kuttelwurst, Andouillette AAAAA"

oder Kamm- und Miesmuscheltopf

oder Rinderscheibe

oder Rindertatar, mit dem Messer gehackt

oder Schwertfisch mit nativem Olivendl, eingelegten
Zitrone und Tomaten

+
Nachspeisenbuffet
oder Kaseteller

Tagesmenii 13,90 €

Tagesgericht

+

Vorspeisenbuffet

oder Nachspeisenbuffet
oder Kaseteller

Mittagsmeni(1) 8,50€
(nur von Mo. bis Fr. mittags)

Steak, Pommes Frites und Salat

+ Quarkspeise

(Geschmacksrichtungen: mit Krdutern, gezuckert, mit Sahne, mit Kompott)

oder Obstsalat

Die Buffets Soviel Sie méchten

An unseren Buffets konnen Sie sich eine vielseitige
Mahlzeit ganz nach Wunsch zusammenstellen. Lassen
Sie sich von unserer Auswahl an Vor- und Nachspeisen
der Saison verfiihren, damit beim Essvergnitigen die
Ausgewogenheit nicht zu kurz kommt.

2x Buffet 15,7 0€
Vorspeisenbuffet

+

Nachspeisenbuffet

Vorspeisenbuffet 9,50€
Vorspeisenbuffet oder
Nachspeisenbuffet 6,50€
Falls zusatzlich zum Hauptgericht
Nachspeisenbuffet 7,00€
Kindermenii 6,00€
(bis 10 Jahre)

Getranke sind in den Wahlmeniis nicht inbegriffen. Alie Preise verstehen sich inklusive Steuet. (1) Menii nicht in Seminarpauschalen enthalten.

Alla Carta l l

| piatti
Il piatto del giorno 890€
Da scoprire sulla lavagna

I classici

Pavé di manzo 12,50€

Costata 13,90 €

Andouillette (salsiccia di trippa) AAAAA 10,60 €

Come un hamburger, mozzarella, pomodori, pesto 950€

Frittata a scelta 750 €

Pavé di salmone, burro bianco all'aneto 13,00€
Le tentazioni di stagione
Tartare di manzo tagliata al coltello 13,50€
Costate di maiale salsa barbecue 1390 €
Lombata d'agnello arrosto ai pomodori e rosmarino 19,00 €
Pesce spada all'olio d'oliva vergine, limoni e pomodori canditi 13,00€
Pappardelle gamberetti e pesto 11,50 €
Pentola di capesante e cozze 11,50€
Baccala alla provenzale, insalatina misticanza 10,00 €

Per ognuno dei piatti, vi proponiamo:

- Il buffet di antipasti o di dessert se accompagnato da un piatto: + 6,50 €.

- Un contorno a scelta: patatine fritte, fagiolini, patatine a fiammifero, pappardelle, riso Basmati,

peperonata provenzale, insalata verde, pomodori provenzali

+ Una salsa a scelta: pepe, mostarda, bearnese

| formaggi e i dessert

Piatto dei formaggi A.0.C 7,00 €

Marmellata di ciliegie nere e pane tradizionale

Una coppa gelato 560 €

Soufflé gelato alla vaniglia, marmellata d'arancia, limone

e pompelmo, sorbetto all'albicocca, lampone e yoghurt bulgaro

Caffé o thé goloso 500 €

Accompagnato da una madeleine miele & cannella, da un vasetto di crema e da un cup cake di stagione

Desiderate terminare il pasto con una bevanda calda o un digestivo? Consultate la nostra scelta di thé, caffe, infusioni o digestivi sul retro della carta.

| menu fissi

La Formula Golosa 22€
Buffet di antipasti

+

Pavé di salmone,

burro bianco all'aneto

o Andouillette (salsiccia di trippa) AAAAA
o Pentola di capesante e cozze

o Pavé di manzo

o Tartare di manzo tagliata al coltello

o0 Pesce spada all'olio doliva vergine,
limoni e pomodori canditi

+

Buffet di dessert

o Piatto dei formaggi

I menu del giorno 13,90 €
Piatto del giorno

+ Buffet di antipasti

o Buffet di dessert

o Piatto dei formaggi

Ilmenu pranzo(1) 8,50€
(solo a mezzogiorno dal lunedi al venerdi)

Bistecca, patatine e insalata + Formaggio fresco ai
gusti assortiti

(condito con erbe, zucchero, crema, frutta cotta)

0 Macedonia

| Buffet A volonta

Scegliere i nostri buffet & avere la liberta di comporre
un pasto vario. Lasciatevi tentare dalla nostra selezione
di antipasti e di dessert di stagione affinché piacere
rimi con equilibrio.

Buffet doppio 15,70 €
Buffet di antipasti

+

Buffet di dessert

Buffet solo antipasti 9,50 €

Buffet di antipasti o di dessert 6,50 €
Se accompagnato da un piatto

Buffet solo dessert 7,00 €

Menu per bambini 6,00€
(inoa 10 anni)

Il prezzo dei menu fissi non include le bevande. Tutti i nostri prezzi si intendono tasse incluse. (1) Menu valido al di fuori dei forfait per seminari.
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