Wines

Wine by the glass

Wines

Local Cote du Tarn wine by the jug (red, rosé, white)
Wine of the month:

Please see the board

Red wines

Chéateau de Pic 2006

- Bordeaux AOC

Chéateau Tour de Gilet 2009

- Bordeaux Superior AOC

Chéateau La Rose Saint-Sauveur 2008

- Haut-Médoc AOC

Mouton Cadet Baron Philippe de Rothschild 2008
- Bordeaux Controlée AOC

Bourgogne Pinot Noir Chateau de Dracy 2009

- Bourgogne AOC

Chéateau de Lastours Cuvée Arnaud de Berre 2008
- Corbieres AOC

Les Grandes Bories 2009

- Cotes du Rhone AOC

Domaine de Leyre-Loup 2007

- Morgon AOC

Saumur Val de Loire 2008

- Saumur AOC

Chivite Gran Feudo Crianza 2006

- Spanish wine of Navarre

Rosé wines

La Cuvée des Arts 2010

- Coteaux d'Aix-en-Provence AOC
Domaine du Saint-Esprit 2010
- Cotes de Provence AOC

White wines

Chéateau La Lézardiere 2010

- Bordeaux Blanc AOC

La Sancive Muscadet sur Lie 2009
- Muscadet Sevre-et-Maine AOC

Beers

Heineken Pression
Panaché

Picon beer (Picon 3 cl - Heineken Beer 25 cl)
Affligem

Edelweiss

Pelforth Brune
Desperados

Buckler (25 cl)
Mineral waters
Vittel

San Pellegrino

Eau de Perrier
Perrier
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Vintage wines are subject to availability.

Vittel

Wine by the glass (14 cl)

280€

Wine by the glass (14 cl)

350€
390€

410¢€

3,60 €

3,00€

For those seeking a restrained drink to accompany their meal, Campanile offers a selection
of fine wines served by the glass. Choose your preferred tipple.

25cl
450€
37,5l

37,5l
13,00 €

1350 €
13,00 €
1250 €

16,50 €
1250 €

12,50 €

12,50 €

12,00 €

950€

11,00 €

33l

390€
390€
390 €
4,00 €

50l
290 €
290 €
290 €

Ctoty
i

46 cl
750€
75dl
1290 €

75cl
19,50 €

1850€
1950 €
23,00 €
26,00 €
1750 €
18,00 €
24,00 €
19,00 €

1850 €

18,00€

18,00 €
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Spring - Summer
Primavera - Verano
Franling - Sommer
Primavera - Estate
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We have a large selection of drinks to complement your meal; please see the drinks menu.
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(1) Available outside seminar set menus.
Buffet prices are per person. Drinks are not included in the set menus. Prices include VAT and service fees.

[ ]
Nuestros sabores a la carta e

Los Platos
El plato del dia 9,50€
A descubrir en la pizarra
Recetas de temporada
Filete de abadejo: marinado al aceite de oliva, limén, tomillo y cayena 1350 €
Cotriade: salmon y bacalao frescos en salsa de crustaceos 13,50 €
Carne de cordero en su jugo a la chalota 20,00 €
Tartar charolais cortado a cuchillo 13,90 €
Osobuco a la milanesa 16,50 €
Costilla de cerdo 19,00 €
Penne: tomate y albahaca fresca 1250 €
Risotto de trigo con queso de cabra y calabacin 12,50 €
Los imprescindibles
Como una hamburguesa: blinis de patata, hamburguesa, chorizo, 990 €
queso de cabra y pimiento de Espelette
Filete de salmén con mantequilla blanca al eneldo 14,50 €
Tortilla a mi gusto (jamon, queso, hierbas. ..) 750€
Bistec de vacuno al estilo tradicional 1290 €
Entrecot para gourmets 14,50 €
Auténticas salchichas de Troyes 10,90 €
Bistec 990 €
Para cada plato, le proponemos:

- Guarnicion para elegir: judias verdes, penne, arroz basmati, patatas fritas finas,

patatas fritas, ensalada verde, guisantes frescos

- Salsa para elegir: pimienta, mostaza, bearnesa
Quesos y postres
Seleccion de quesos 7,00 €
Seleccion de quesos con D.O.C. con confitura de cereza negra, acompanados de panecillos tradicionales
Bandeja de postres 550€
Vasito de malvavisco del tiempo, vasito de temporada, natillas y lengua de chocolate
Café o té para gourmets 500€
Acompafiado de una lengua, natillas o un bufiuelo del tiempo
{Le gustaria terminar su comida con una bebida caliente o un licor? Consulte nuestra seleccion de tés, cafés, infusiones y licores al dorso de esta carta.
Nuestros menus Mend Mediodia (1) 9,50€

Menu para gourmets 23,00€
Bufé de entrantes

+

Filete de abadejo

o Auténticas salchichas de Troyes

oRisotto de trigo con queso de cabra y calabacin
0 Penne: tomate y albahaca fresca

o Bistec de vacuno

o Tartar charolais cortado a cuchillo

o Plato del dia

+

Bufé de postres

o Bandeja de postres

0 Seleccion de quesos

Ment del Dia 14,50 €
Plato del dia

+

Bufé de entrantes

0 Bufé de postres

o Bandeja de postres

o Seleccién de quesos

(s6lo al mediodia, de lunes a viernes)
Buey marinado con especias y hierbas aromaticas,
patatas fritas y ensalada

o Carne blanca de pescado, arroz basmati
+

Queso blanco de distintos sabores
(a las hierbas, al azticar, a la nata, a las frutas cocinadas)

0 Macedonia de frutas

Nuestros bufés A voluntad
Dtio de Bufés 16,50 €

Bufé de entrantes
+
Bufé de postres

Bufé de entrantes 10,50 €

solo

Bufé de entrantes o de postres 7,50 €
Acompanado de un plato

Bufé de postres 8,00€
solo
Men para los nifos 6,00 €

(hasta los 10 anos)

(1) Menti no incluido en las tarifas de reunion.
Precio de bufé por persona. Las bebidas no estan incluidas en las Férmulas. Todos nuestros precios son netos, con impuestos incluidos.

(O]

Auf der Schiefertafel

Seelachsfilet: Marinade aus Olivendl, Zitrone, Thymian und rosa Pfeffer
Bretonische Fischsuppe: Lachs und Kabeljau in einem Fond aus Meeresfriichten

LammnUsschen mit Schalotten im eigenen Saft geschmort

Frisches Charolais-Tatar

Osso Bucco a la Milanese

Schweinekotelett

Penne: Tomaten und frisches Basilikum
Getreiderisotto mit Ziegenkdse und Zucchini

Hamburger auf moderne Art: Kartoffel-Blinis, Hackfleisch, Chorizo, Ziegenkdse

und Chili aus Espelette
Lachsfilet mit Dillbutter

Mein Lieblingsomelett (Schinken, Kase, Kréuter...)

Rumpsteak auf traditionelle Art
Entrecote fiir GenielRer

Echte Andouillette de Troyes (franzdsische Wurst vom Schwein)

Steak nach Metzgerart

lhnen vor:

l: Pri enne, Basmatireis, Pommes Allumettes,

rites, Griiner Salat, Frische Erbsen

- SoBBe nach Wahl: Pfeffer- ol3e, Sauce Béarnaise.

Késeauswahl aus kontrollierter Herkunft, Konfittire aus Schwarz

rschen mit Brétchen nach Gromutter:

Frischer Ei im Glas, Dessert der Saison im Glas, Sahne und Schoko-Stick

Mit Schoko-Stick, Sahne und frischem Beignet

9,50€

13,50 €
1350 €
20,00 €
13,90 €
16,50 €
19,00 €
12,50 €
12,50 €

990 €

14,50 €
750 €
1290 €
14,50 €
1090 €
990 €

700 €

550€

Machten Sie Ihre Mahlzeit mit einem heiBen Getrank oder einem Digestif abschlieBen? Auf der Riickseite dieser Karte finden Sie eine Auswahl an Tees, Kaffees, Krautertees und Digestif.

Vorspeisenbuffet

+

Seelachsfilet

oder Andouillette de Troyes
n)

oder Getreiderisotto mit Ziegenkdse und Zucchini
oder Penne: Tomaten und frisches Basilikum

oder Rumpsteak

oder Frisches Charolais-Tatar

oder Tagesgericht

+

Nachspeisenbuffet

oder Dessertteller

oder Kaseteller

Tagesgericht

+

Vorspeisenbuffet

oder Nachspeisenbuffet
oder Dessertteller

oder Kaseteller

. bis Fr. mittags)

Krautern und Gewdrzen marinierte Rinderbrust mit

Pommes Frites und Salat

oder Fischfrikassee an Basmatireis
+

Verschiedene Quarkspeisen

uc

Vorspeisenbuffet
+
Nachspeisenbuffet

Falls zusatzlich zum Hauptgericht

(bis 10 Jahre)

(1) Menu nicht in Seminarpauschalen enthalten.
Biifettpreis pro Person. Getranke sind in den Wahimeniis nicht inbegriffen. Alle Preise verstehen sich inklusive Stuet.

| NOstri sapori
'a la carte” i)

| piatti

Il piatto del giorno 9,50€
Da scoprire sulla lavagna

Ricetta di stagione

Il filetto di merluzzo: marinata di olio doliva, limone, timo e pepe rosa 13,50€
La cotriade: salmone e merluzzo cotti in una salsa di crostacei 13,50 €
Cosciotto di agnello cotto nel suo stesso sugo con lo scalogno 20,00 €
Tartare charolais al coltello 1390 €
Ossobuco alla milanese 16,50 €
La braciola di maiale 19,00 €
Penne al pomodoro e basilico fresco 12,50€
Il risotto di grano al formaggio di capra e zucchine 1250 €
Gliirrinunciabili

Come un hamburger: blini di patate, hamburger di carne, chorizo, 990 €
formaggio di capra e peperoncino di Espelette

Il filetto di salmone in salsa "beurre blanc”e aneto 14,50 €
Lomelette a modo mio (prosciutto, formaggio, erbe...) 750 €
Il tradizionale filetto di scamone 1290€
Tagliata di manzo gourmande 14,50 €
L'autentica salsiccia andouillette di Troyes 1090 €
La bistecca del macellaio 990 €

Per ognuno dei piatti, vi proponiamo:
+ Un contorno a scelta: fagiolini, penne, riso basmati, patate fritte a bastoncino, patate fritte, insalata verde, piselli croccanti
+Una salsa a scelta: al pepe, mostarda, bernese.

| formaggi e i dessert

Selezione di formaggi 7,00 €
Assortimento di formaggi DOC, confettura di ciliege nere, accompagnati da piccoli panini tradizionali

Piatto di dessert 550€
Coppetta di crema al marshmallow del giorno, coppetta di stagione, budino e biscotto al cioccolato

Caffe o the goloso 500€

Accompagnato da un biscotto, un budino e il bigné del momento

Desiderate terminare il pasto con una bevanda calda o un digestivo? Consultate la nostra scelta di thé, caffe, infusioni o digestivi sul retro della carta.

| menu fissi Il menu pranzo(1) 9,50€
(solo a mezzogiorno dal lunedi al venerdi)

Menu Goloso 23.00€ Cappello del prete marinato con spezie e aromi,

Buffet di antioasti ’ patate fritte e insalata

+u etarantipast 0 Spezzatino di pesce, riso basmati

+

Formaggio fresco ai gusti assortiti
(condito con erbe, zucchero, crema, frutta cotta)

0 Macedonia di frutta

| Buffet A volonta

Filetto di merluzzo

o Salsiccia andouillette di Troyes originale

o Risotto di grano al formaggio di capra e zucchine
o Penne al pomodoro e basilico fresco

o Filetto di scamone

o Tartare charolais al coltello .

o Piatto del giorno Buffet doppio 16,50 €
+ Buffet di antipasti

Buffet di dessert +

Buffet di dessert
Buffet solo antipasti 10,50 €

o Piatto di dessert
o Selezione di formaggi

I menu del giorno 14,50 € Buffet di antipasti o didessert 7,50 €
Piatto del giorno Se accompagnato da un piatto

+

Buffet di antipasti Buffet solo dessert 8,00€
o Buffet di dessert Menu per bambini 6,00 €

o Piatto di dessert

: > ) (inoa 10 anni)
o0 Selezione di formaggji

(1) Menu valido al di fuori dei forfait per seminari.
Le tariffe dei buffet sono valide per una persona. Il prezzo dei menu fissi non include le bevande. Tutti i nostri prezzi si intendono tasse incluse.
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